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saveuURS 10Dées et PRODUILS
CHICS a La maISON NORDIQUE

A deux pas de la place des Ternes, la Maison Nordique invite
& découvrir un concept inédit : un lieu qui regroupe restauration,
boutique et épicerie dans un cadre raffiné et luxueux. Repére idéal
pour les fins gourmets qui souhaitent déguster une belle variété de
produits de la mer, I'enseigne scandinave propose une carte simple
composée de produils haut de gamme. Parmi les p|c1l.s qui mettent
I'eau & la bouche : le king crab en version maki, les ceufs brouillés
au caviar, la salade de homard et agrumes, le carpaccio de thon
gingembre ou le burger blinis saumon...Sans oublier la délicieuse
assiette nordique, le fameux caviar impérial de Sologne ou
I"étonnant tarama d’oursin, que I'on peut savourer avec une coupe
de chompogne, un verre de vin ou une pefite vodka ! Bref, une
carte pour toutes les envies, fravaillée en produits bruts ou sublimés
en mets cuisinés. Cette adresse chic et tendance fait le bonheur des
amateurs de saveurs iodées, qui peuvent se laisser tenter a toute
heure de la journée.

La Maison Nordique
221, rve du Faubourg-SaintHonoré ® 75008 Paris
Ouvert de 10 h & 20 h tous les jours, sauf le dimanche.
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